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Fraternité

LUNDT : ]
Pastéque L ou salade verte composée L @ ou salade de betteraves et féta @
Poulet sauté au paprika Label Rouge L ) ou chunk de poisson blanc a la créme de poivrons @

Tomates provengales L S . rdpées de pommes de terre
Yaourt aux fruits mixés/nature ou Brie

@& Js0 . I R ATS )
Ile flottante @ B9 * oy flan a la vanille @ Y9 * oy fruits

MARDI :

Melon ou salade de Tornufes ceufs et mais L @ ou salade verte oignons frits et croutons L @
Steak haché @ ou boulettes de beeuf sauce tomate D oy poisson blanc meuniére

m K'!W \
Brocoli sauté “’”" - pates au beurre D

Yaourt aromatisé/nature ou biiche du Pilat L*

Brownie ) ou gdteau renversé a |'ananas @ ou fruits

JEUDT :
Salade verte composée L ©
Courgette fagon hot-dog L @ ou ceufs pochés vapeur et ratatouille @

Semoule orientale ’59
r‘i o)

Yaourt aromatisé seau de la Ferme du Haut Forez L
Charlotte aux fraises % ou tartelettes aux fruits @ et fruits

VENDREDI

Assortiment de charcuterie ou salade verte &
Brochettes de poisson mariné au basilic ou pavé da saumon & I'aneth ou poisson pané ou escalope de

dinde viennoise ou omelettes aux fines herbes :@‘
Haricots verts maitre d'hdtel & ou riz pilaf 9@
Yaourt nature sucré

Fruits

Produits subventionnés par 'aide de I'UE a destination des écoles */aop/1GP BIO

Ces menus peuvent faire l'objet de modifications compte tenu de |'approvisionnement

A

Chazelles-sur-Lyon, le ler juin 2026

Proyiseur, La Secrétaire

F. ISAAC N. RICHARD |!

Légende : L : Produits locaux

A
En gras : menu conseillé @ cuisiné maison Haute valeur environnementale

“{DW Bio

Manger autrement




